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Information vedrgrende kontrolinstruksen

Denne kontrolinstruks er henvendt til de kontrollgrer, der udfgrer kontrol med fgdevarehygiejne
hos primaerproducenter af frugt og grgnt. Instruksen er gaeldende for kontrol aret 2021.

Instruksen kan indeholde internt sprogbrug og henvisninger til interne dataprogrammer, som
personer udenfor Landbrugsstyrelsen ikke har adgang til. Hvis der er bilag knyttet til instruksen,
vil de normalt ogsa veere tilgeengelige, men der kan veere tilfaelde, hvor vi har vurderet, at den
kontrollerede har mulighed for omga kontrollen, hvis de pagaeldende informationer er offentligt
tilgeengelige. Af denne grund kan bilag vaere klassificeret som interne arbejdsdokumenter, som
dermed kun er tilgaengelige for medarbejdere i Landbrugsstyrelsen og Fgdevarestyrelsen.

1. Formal

Formalet med kontrollen er, at kontrollere om primaerproducenter af fadevarer overholder be-
stemmelserne i fgdevarelovgivningen samt i fadevarehygiejneforordningen. Formalet med in-
struksen er, at sikre en korrekt og ensartet kontrol af primaerproducenter i Danmark i henhold
til fgdevarelovgivningen.




2. Retsgrundlag

Kontrollen foregar med udgangspunkt i de herunder naevnte regelsaet samt i denne instruks.

Ret til at udfgre kontrollen: Landbrugsstyrelsens ret til at udfgre kontrollen fremgar af § 2,
stk. 2 i Bekendtggrelse nr. 1273 af 27. november 2017 om Landbrugsstyrelsens opgaver og
befgjelser.

Landbrugsstyrelsens kontrollgrer har adgang til offentlige og private ejendomme, lokaliteter,
transportmidler, forretningsbgger, papirer m.v. uden retskendelse. Dette fremgar af § 53 i fg-
devareloven.

Fodevareloven, lovbekendtggrelse nr. 999 af 2. juli 2018.

Fgdevareforordningen, Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 178/2002 af 28. januar
2002 om generelle principper og krav i fgdevarelovgivningen, om oprettelse af Den Europaeiske
Fgdevaresikkerhedsautoritet og om procedurer vedrgrende fgdevaresikkerhed med senere a&n-
dringer.

Fgdevarehygiejneforordningen, Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 852/2004 af 29.
juni 2004 om krav til fadevarehygiejne med senere a&ndringer.

Autorisationsbekendtggrelsen, bekendtggrelse nr. 498 af 23. marts 2021 om autorisation og
registrering af fgdevarevirksomheder m.v.

Hygiejnebekendtggrelsen, bekendtggrelse nr. 497 af 23. marts 2021 om fgdevarehygiejne.

Pesticidrestforordningen, Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 396 af 23. februar 2005
om maksimalgraensevaerdier for pesticidrester i eller pa vegetabilske og animalske fgdevarer og
foderstoffer og om aendring af Radets direktiv 91/414/E@F med senere aendringer.

Forordning om prgvetagning af fadevarer, Kommissionens forordning (EF) Nr. 401/2006 af
23. februar 2006 om prgveudtagnings- og analysemetoder til offentlig kontrol af indholdet af
mykotoksiner i fgdevarer med senere andringer.




3. Generelt

Generelle bestemmelser for udfgrelse af kontrol kan findes i Den generelle kontrolinstruks, som
findes p& Landbrugsstyrelsens hjemmeside.

3.1 Kontrolantal og udtraeksarsag

Producenter, som skal kontrolleres, er oprettet i VAKS DCK under opgavekode 5131_AA&, Foder-
og hygiejnekontrol pa landbrug. Der kontrolleres ca. 20 producenter for frugt og grgnt hygiejne,
arligt.

Kontrollerne har udtraeksarsag: 4frugtgrgnt.

3.2 Tidsfrister for kontrollens gennemfgrsel

Kontrol hos producenter af frugt og grgnt gennemfgres primeert i vaekstperioden fra maj til sep-
tember.

Alle kontrolbesgg skal foretages uanmeldt. Vedr. retssikkerhedsloven og uanmeldte besgg hen-
vises der til kapitel 3 i Den generelle kontrolinstruks, som findes pa Landbrugsstyrelsens intranet
under instrukser.

3.3 Hvem og hvad er omfattet af kontrol

Hele primaerproducentens ejendom er omfattet af kontrollen. Det betyder, at fgdevarer, lokaler,
bygninger, plukkeomrader evt. besatninger m.v., som det udtagne CVR eller CPR -nummer har
radighed over, er omfattet af kontrollen.

Det fremgar af den Kontrolforberedende rapport — marker, dyr og ggdning, hvis et CVR nummer
er ophgrt. I s fald skal kontrollen som hovedregel annulleres.

3.4 KO og Anden KO

Hvis der konstateres overtraedelser af hygiejneregler, som er omfattet af krydsoverensstem-
melse, henvises der til instrukser for krydsoverensstemmelse.



http://naer-intranet/instrukser_fra_jordbrugskontrol.aspx?ID=30402

4. Kontrolbesgget

Dette kapitel retter sig mod det fysiske kontrolbesgg.

4.1 Indledning

Kontrollen tager udgangspunkt i hygiejnereglerne for fgdevarer. Kontrollen omfatter kaeden fra
jord til bord. Kontrollen omfatter hele ejendommen, fra dyrkning af de vegetabilske fadevarer
(frugt og grgnt) til plukning og levering.

Kontrollen gennemfgres primaert ved at spgrge/interviewe producenten om dennes made at af-
daekke og handtere risici i sin produktion, samt ved at se de steder, hvor fgdevarer opbevares
og handteres - fra dyrkning til salg.

Forud for kontrollen benyttes den “Kontrolforberedende rapport — marker, dyr og ggdning” til at
danne et overblik over ejendomme, afgrgder og eventuelle besatninger. Til hjaelp for kontrollen,
findes eksempler pa fokusomrader i fokuslisten Bilag 2.

4.2 Verktgjer

"Kontrolforberedende rapport — marker, dyr og ggdning”.

Afgrgder, eventuelle bessetninger og eventuel ophgrsdato fremgar af den Kontrolforberedende
rapport — marker, dyr og ggdning. De seneste kontroller og deres resultat i form af status koden
FSO/FIL fremgar ogsa af den kontrolforberedende rapport.

Fokusliste
Der er udarbejdet en oversigt (Bilag 2) over reglerne med eksempler pa forhold, der kan vaere
en overtradelse. Listen kan bruges som stgtteredskab under kontrollen.

Fokuslisten Bilag 2 deekker ejendomme med frugt og gr@gnt produktion.

LBST Tjekliste
Tjeklisten er en forsimplet udgave af fokuslisten og giver et overblik over kontrolpunkter, som

skal kontrolleres under kontrolbesgget.
Tjeklisten skal udfyldes og laegges pa sagen i WorkZone.

Skemaer
Der er bade et KSK og en LPR tilknyttet kontrolopgaven 5131_AA. Dog skal der som udgangs-
punkt ikke tages prgver ved denne kontrol.

Breve
Der er bade et hgringsbrev og et "OK”-brev til kontrolopgaven. Brevene fglger standarden for
Landbrugsstyrelsens breve.

Hvis der er konstateret overtraedelser, som er omfattet krydsoverensstemmelse, skal overtrae-
delsen behandles i henhold til instrukser for krydsoverensstemmelse.




4.3 Forberedelse

Inden kontrolbesgget skal der laves en "Kontrolforberedende rapport — marker, dyr og gadning”.

Benyt knaprapporten "marker, dyr og ggdning” i VAKS, ndr du star pa rette KSK. Rapporten skal
journaliseres pa sagen i WorkZone.

4.4 Under kontrolbesgget — kontrolvejledning

Kontrollen gennemfgres primaert ved at interviewe producenten om hans made at afdaekke og
handtere risici i hans produktion, samt ved at se de steder, hvor fgdevarer opbevares og hdnd-
teres - fra dyrkning til salg.

Brug Bilag 2, Frugt og grgnt, fokusliste fgdevarehygiejnekontrol.

Eksempler pd spgrgsmal:

Hvilke risici ser du pa dine arealer (se evt. afsnit 4.7.8 og 4.7.9)?
o Oversvgmmelse
o Vildt (f.eks. gees eller hjorte)
o Forurening fra gyllebeholdere eller affald
Hvad ggr du for at sikre overholdelse af sprgjtefrist fgr hgst?
Bruger du husdyrggdning (se evt. afsnit 4.7.8)?
o Hvordan og hvorndr udbringes dette?
Hvordan sikrer du dig, at vand til brug i produktionen har en passende kvalitet (se evt.
afsnit 4.7.5)?
Hvordan vander du afgrgder?
Bruges vandet i forbindelse sprgjtning af afgrgderne?
Bruges vand efter hgst til handtering eller skylning af afgrgder?
Bruger du vand fra egen boring?
* Vis mig resultatet fra sidste undersggelse af din boring nr. X
Hvordan transportere og opbevarer du din afgrgde?
o Er afgrgden beskyttet mod skadedyr?
Skadedyr (se evt. afsnit 4.7.6 Skadedyr)
o Hvordan forebygges skadedyr?
o Hvordan handteres eventuelle problemer med skadedyr?
Er der behov for, at du desinficerer udstyr og opbevaringsbeholdere?
Hvordan opbevares de hgstede afgrgder
o Er de beskyttet mod skadeggrer?
o Fremstar lagerhallen renholdt
Pakker du selv dine afgr@gder
o Er pakkeri og faerdigvarelager beskyttet mod skadedyr
o Fremstdr pakkemaskiner renholdte
o Anvendes der vand til transport eller vask (se afsnit om 4.7.5 om vand)
o Hvordan opbevares ny emballage
Hvordan uddanner du dine medarbejdere (se evt. afsnit 4.7.3 og 4.7.4.)?
o Har de adgang til gode sanitzere forhold
o Hvordan er muligheden for at skifte tgj, vaske haender m.m.?
o Hvordan handteres sygdom hos medarbejdere?
Bruges der handsker?
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o Hvorfor og hvornar i produktionen?
o Hvor opbevares handsker, og hvordan tages de pa?
o Hvor ofte skiftes de?
¢ Hvad ggr du med resterne af og brugt emballage fra f.eks. sprgjtemidler og fluegift?
e Har du eller andre taget prgver af planter eller andet for at afdaekke, om der er fare for
menneskers sundhed?
o Hvad ggr du med analyseresultaterne (de skal opbevares, kravet er omfat-
tet af KO krav 2.32)?
e Hvordan opbevarer du sporbarhedsoplysningerne for solgte afgrgder (se evt. afsnit
4.7.11)?

Eventuelle overtraedelser af regler om fgdevarehygiejne rapporteres pa fane ”1.3 Frugt og grgnt
hygiejne (GMP)" i KSK.

4.5 Udfyld KSK

Her under er gennemgdet udvalgte punkter i KSK.

4.5.1 Drgftelser

P3 fanen "Besggsdata” findes feltet “0.18 - Ved kontrolbesgget blev falgende droftet:”

Feltet anvendes til bemaerkninger, som blev drgftet under kontrollen. Teksten udskrives i brevet.
Feltet kan bruges ved alle kontroller, uanset om det er en ok-kontrol, eller om der er hgring pa
et andet punkt. Feltet ma kun benyttes til drgftelser, som ikke vedrgrer regulaere overtraedelser.
Overtraedelser som fgrer til en hgring, skal ikke gentages i dette felt, men indskrives i de rele-
vante punkter i KSK.

Eksempler pd droftelser:
- Vi talte om muligheden for at forebygge farer ved at renholde p8 "den og den méde”.

- Vi talte om muligheden for at minimere risiko for skadedyr ved at holde jorden omkring byg-
ningen fri for vegetation.

4.5.2 Status pa KSK skema

KSK skema skal, ndr indtastede data er gemt, have status “FSO”, hvis der ikke er konstateret
overtreedelser ved kontrollen, og status "FIL”, hvis der indrapporteres overtraedelser og sagen
sendes i hgring.

4.5.3 Indrapporter en overtradelse

Alle overtraedelser indtastes i blokke pa den relevante fane (1.3). Punktnummer for de enkelte
overtraedelser fremgar af fokuslisten. Ciffer et og to henviser til fane og bloknummer, mens ciffer
tre og fire er forlgbende numre, sa punktet kan findes pa valglisten under "Omrade” i blokken.

Eksempel:

Punkt 1301 findes pa fane 1.3, blok 1.3. Nar man skal afrapportere en overtreedelse, skal man
indsaette en linje i den relevante blok. Hvis flere punkter er overtrddt, skal der oprettes en ny
linje i blok for hvert af de konstaterede forhold.




Hvis et forhold er omfattet af flere bestemmelser (hjemler), skal der indsazettes en ny linje i
blokken for hver hjemmel. I s3 fald skrives den samme tekst i “beskrivelsen” i KSK, sa alle
relevante bestemmelser fremgar til sidst i brevet.

Beskriv overtraedelsen. Hvordan ser der ud, hvad er problemet, hvori bestdr en eventuel fare?
Beskriv sa faktuelt som muligt, og uddyb dine observationer om risici. Vaer opmaerksom p3, at
du far valgt den eller de relevante hjemler.

Eksempel: "Der blev brugt vand fra egen boring. Der var ikke udtaget vandanalyser siden den
dd.mm.8888.”

4.5.4 Brug af kampagne feltet — kun i tilfaelde af saerlige kampagner

Fanen ”5 Kampagne” benyttes kun, hvis der i Igbet af 3ret skal gennemfgres en specifik
kampagne.

4.6 Dan et brev

Veelg rette brev (hgring eller ok).

Skriv kun noget ekstra ind i brevet, hvis teksten fra feltet “0.18 Drgftelser” skal uddybes, fordi
der ikke har veeret plads nok i feltet. @vrige fejl og bemaerkninger vil altid komme automatisk
fra KSK, ndr skema er udfyldt korrekt.

4.7 Hjaelp til udvalgte omrader

Herunder er udvalgte omrader uddybet.

4.7.1 Registrering

En primaerproducents registreringer fremgar af Landbrugsindberetning.dk, punktet “Foder og
fgdevarer”. Herfra kan producenten selv udskrive en kvittering for sine registreringer. Registre-
ringen til vegetabilske fgdevarer er opdelt i to overordnede risikokategorier. Den ene kategori
er hvis der dyrkes "korn og kartofler”, den anden er hvis der dyrkes "frugt og grgnt”.

En producent af frugt og grgnt skal veere registreret til primaerproduktion af vegetabilske fgde-
varer for at matte saelge eller overdrage primaerprodukter fra egen virksomhed. Man er kun
undtaget, hvis der er tale om aktiviteter under bagatelgraensen eller lejlighedsvise arrange-
menter.

Eksempelvis er en primarproducent, der har nogle fa frugttraeer og —buske eller dyrker mindre
maengder af grgnt, under bagatelgraensen. Se evt. Fgdevarestyrelsens autorisationsvejledning
afsnit 6.1 Hvorndr er det fodevarevirksomhed under bagatelgraensen (her).

Hvis en primaerproducent handterer produkter fra en nabo eller en anden primaerproducent,
skal han registreres til aktiviteter efter primaerproduktion. Det bliver han pa Fgdevarestyrel-
sens hjemmeside.

Det samme gaelder, hvis primaerproducenten forarbejder sine primaerprodukter, f.eks. ved at
koge eller snitte. S& skal han ogsa registreres til aktiviteter efter primaerproduktion i Fedeva-
restyrelsen.
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https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Vejledninger/Autorisationsvejledning/Sider/Forside.aspx

4.7.2 Fogdevarer skal handteres hygiejnisk

Producenten skal have fokus pa hygiejne - fra dyrkning i marken til hgst og efterfglgende
handtering af afgrgderne.

Produkterne skal produceres, transporteres og oplagres under hygiejniske forhold. Det bety-
der, at faciliteter, udstyr og beholdere mv. skal holdes rene, og om ngdvendigt skal de desinfi-
ceres pa passende vis efter renggringen.

Farlige stoffer og affald skal opbevares og handteres, s fgdevarer ikke kontamineres (forure-
nes), og plantebeskyttelsesmidler og biocider skal anvendes korrekt efter kravene i den rele-
vante lovgivning.

Personalet skal vaere tilstraekkelig instrueret i hygiejne og sundhedsforhold og fglge god prak-
sis. Hvis der eksempelvis bruges engangshandsker, skal producenten have gode arbejdsgange
for at tage handskerne ud af opbevaringskassen og fa dem pd uden at handskerne forurenes.

Eventuelle overtraedelser vedr. fysiske forhold afrapporteres i KSK pa fane 1.3 Frugt- og grgnt-
hygiejne, punkt 1301, 1302 eller 1303. Eventuelle overtraedelser vedr. personale og uhensigts-
maessige arbejdsgange afrapporteres i punkt 1307 eller 1308.

4.7.3 Instruktion af ansatte

Producenten skal sikre, at alle ansatte har faet information om relevante hygiejnebestemmel-
ser.

Det er blandt andet information om:

— HAandvask fgr plukning og hdndtering af afgrgder
— Personlig hygiejne

— Hvordan man skal forholde sig ved sygdom

— Eventuelle regler for rygning

Det kan eksempelvis fremga af ansaettelsesaftalen, at informationen er givet.

Eventuelle overtraedelser afrapporteres i KSK pa fane 1.3 Frugt- og grenthygiejne, punkt 1305
eller 1306.

4.7.4 Toiletter og mobile toiletter (toiletvogne)

Der skal vaere adgang til ordentlige toiletforhold - ogsa i marken.

Toiletter og mobile toiletter (toiletvogne):

- Skal renggres hyppigt,
— Skal have rindende vand af drikkevandskvalitet eller tilsvarende hygiejnisk kvalitet og
— Skal have saebe, toiletpapir og engangspapirhandklaeder eller tilsvarende.

OBS! Handsprit kan ikke fjerne virus. Det kan bruges som supplement til handvask med vand
og saebe, hvis vand af drikkevandskvalitet ikke er til radighed i tilstraekkelige maengder.

Eventuelle overtraedelser afrapporteres i KSK pa fane 1.3 Frugt- og grgnthygiejne, punkt 1308.
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4.7.5 Vand til vanding og handtering af afgragder

Der skal anvendes drikkevand eller “rent vand” i primaerproduktionen. "Rent vand” er defineret
som vand, der ikke kan ggre fgdevaren farlig for mennesker. Der er forskel pa, om vandet an-
vendes til vanding fgr hgst eller til hdndtering og skylning af afgragder efter hgst.

Primaarproducenten skal foretage en konkret vurdering af hvilken vandkvalitet, der er ngdven-
dig i den pagaeldende produktion. I mange tilfelde vil den konkrete vurdering afklare, at der
skal bruges drikkevand eller “rent vand” af tilsvarende mikrobiologisk kvalitet.

Ved vurdering af den ngdvendige kvalitet af vand, skal der blandt andet tages hensyn til fgl-
gende:

— Vandkilde, opbevaring og distribution af vandet

- Vandingsmetode, f.eks. vandkanon, drypvanding eller jordspyd

— Afgrgdetype, og den behandling som afgrgden efterfglgende far, f.eks. kogning

— Vand til andet end vanding, f.eks. spragjtning eller gadskning

— Om eventuelle kar, slanger og rgr ogsad anvendes til opbevaring/transport/distribution
af drikkevand

— Om vandet bruges til vask af f.eks. hgstudstyr, emballage eller overflader

— Om vandet bruges til transport af afgrgder eller vask af afgrader

Hvis der skal anvendes drikkevand, skal vandet overholde bestemmelserne i drikkevandsbe-
kendtggrelsen og vandkvaliteten overvages af kommunen. N&r der skal anvendes “rent vand”,
skal primarproducenten regelmaessigt tage prgver af vandet for at kunne vise, at vandet over-
holder de kvalitetskrav, som er relevante i det padgaeldende tilfaelde. Regelmaessige praver kan
vaere en gang hvert ar, men konkrete forhold eller tidligere analyseresultater kan betyde, at
landbruger veelger et andet interval.

Eventuelle overtraedelser afrapporteres i KSK pa fane 1.3 Frugt- og grenthygiejne, punkt 1304.

4.7.6 Dyr og skadeggrer

Primaerproducenten skal forhindre, at dyr og skadeggrer forarsager kontaminering af fadeva-
rer. Kravene til at forhindre og forebygge skadedyr kan veere forskellige afthaengig af, om fgde-
varen ligger ude eller inde.

Forhindre adgang
Skadedyr og skadeggrer skal forhindres i at komme til bygninger og ind i bygninger, hvor fg-
devarer opbevares. Bygninger skal holdes teette med dgre og vinduer, som kan lukkes.

Forebyggelse

Ejere af fast ejendom har pligt til at foretage foranstaltninger med hensyn til sikring af deres
ejendomme og disses renholdelse og, at rotternes levemuligheder p@ ejendommen begraenses
mest muligt.

Omkring bygningerne skal der holdes ryddeligt og eventuel vegetation bgr holdes nede eller
fjernes. Det samme bgr ggres omkring eventuelle kartoffelkuler og andre steder, hvor rodfrug-
ter opbevares uden for.

Skadedyr forebygges mest effektivt ved at fjerne fadeemner og mulige redepladser.

Ministeriet har udgivet flere vejledninger om forebyggelse af rotter. Se evt. mere pa Miljgsty-
relsens hjemmeside om rottebekaampelse.
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https://mst.dk/natur-vand/vand-i-hverdagen/rottebekaempelse/
https://mst.dk/natur-vand/vand-i-hverdagen/rottebekaempelse/

Opbevaring af rottegift

En landbruger, som har en "R2-autorisation” ma udleegge og opbevare rottegift p& egen ejen-
dom. Dette fremgar af bekendtggrelse om forebyggelse og bekaempelse af rotter. I/S og tilsva-
rende med flere ejere kan ikke fa en "R2-autorisation” og ma derfor fortsat ikke opbevare eller
udlzegger rottegift selv. Opbevares eller udlaegges rottegift uden autorisation skal dette med-
deles til Kemikalieinspektionen pd kemikalieinspektionen@mst.dk.

Eventuelle overtraedelser vedr. skadedyr afrapporteres i KSK pa fane 1.3 Frugt- og grgnthy-
giejne, punkt 1309.

4.7.7 Vildt pa dyrkningsarealer

Det er vanskeligt at undga, at vildt og fugle feerdes pa dyrkningsarealerne, nar der dyrkes pa
friland. Producenten bgr derfor altid foretage en konkret vurdering af risikoen for, at vildt og
fugle forurener afgr@derne.

Vurderingen skal blandt andet tage hensyn til fglgende:

- Art og antal af vildt, f.eks. raeve, hjorte, fugle
— Tid pd aret, perioden fra vildtet faerdes pa arealet til afgreden hgstes
- Afgregdetypen, og den behandling som afgrgden efterfglgende far, f.eks. kogning

Problemer med vildt og fugle p& dyrkningsarealerne kan i nogle tilfeelde reduceres ved brug af
eksempelvis:

—  Fugleskraemsler, refleksdnd eller “metalskygge” af hund
— Udstyr som frastgder dyr (udsender stgj, dyrekald eller ultralyd) eller gevaerskud
— Eventuelt mekaniske faelder

Eventuelle overtraedelser afrapporteres i KSK p& fane 1.3 Frugt- og grenthygiejne, punkt 1309
vedr. skadedyr.

4.7.8 Brug af husdyrggdning

Nar der bruges husdyrggdning pa arealer, hvor der dyrkes frugt og grent, kan dette indebaere
en risiko for forurening af de producerede afgrgder.

Det er derfor vigtigt, at primaerproducenten har en god praksis vedrgrende brug af husdyrgad-
ning, og at producenten er opmaerksom pa de risici, der er forbundet med brug af husdyrggd-
ning.

Risici afhaenger blandt andet af:

- Behandlingen, som husdyrggdningen matte have undergdet (lagring, kompostering
mv.)

- Afgrgdetypen, og den behandling som afgrgden efterfglgende far, f.eks. kogning

— Udbringningsmade, f.eks. nedmuldning

— Periode fra udbringning til hgst af afgrgden

— Klima, jordbund, tid pa aret mv.
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Nar husdyrggdningen har gennemgaet en passende behandling, f.eks. kompostering, varme-
behandling eller UV-behandling er risikoen ved brugen vasentlig mindre end ved brug af ube-
handlet husdyrggdning.

Eventuelle overtraedelser afrapporteres i KSK pa fane 1.3 Frugt- og grgnthygiejne, punkt 1312
om kontrol med risici.

4.7.9 Eventuel oversvgmmelse af dyrkningsarealer

N&r dyrkningsarealer oversvgmmes om vinteren eller i forbindelse med skybrud kan jord og af-
grgder forurenes. Hvis der er risiko for oversvgmmelse af arealer skal primarproducenten
overveje mulighederne for at forebygge dette, f.eks. ved at anlaegge grgfter, diger eller buf-
ferzoner.

Hvis der har vaeret oversvgmmelse pa arealerne, skal primaerproducenten foretage en konkret
vurdering af oversvgmmelsens betydning for fgdevaresikkerheden i den konkrete situation.

Vurderingen skal blandt andet tage hensyn til fglgende:

— Oprindelse af vand som oversvgmmer arealet, og vandets forureningsgrad

- Afgrgdetypen, og den behandling som afgrgden efterfglgende far, f.eks. kogning

— Periode fra oversvgammelse til hgst af afgrgden

— Oversvgmmelsens varighed

— vejret i perioden efter oversvgmmelsen; UV-lys kan nedbryde skadelige bakterier og
vira

Eventuelle overtraedelser afrapporteres i KSK pa fane 1.3 Frugt- og grgnthygiejne, punkt 1312
om kontrol med risici.

4.7.10 Sporbarhed ved salg af primarprodukter

Ved salg af fgdevarer skal de 4 sporbarhedsoplysninger noteres:

o Kgber/modtager

e Produktnavn/afgragde
e Leveringsdato

e Mangde

Oplysningerne skal som hovedregel gemmes i 5 ar.

Eventuelle overtraedelser afrapporteres i KSK pa fane 2 Sporbarhed. Dette punkt er omfattet af
krydsoverensstemmelse.

4.7.11 Seerligt vedrgrende pakkerier

Hvis producenten pakker varer for andre eller importerer varer, som salges videre, sa er dette
aktiviteter efter primaerproduktion. Disse aktiviteter skal vaeret registeret saerskilt hos Fgdeva-
restyrelsen. Fgdevarestyrelsen udfgrer selv kontrollen med denne type af virksomheder. I skal
derfor ikke kontrollere for fgdevarehygiejne i pakkeriet eller de umiddelbart tilhgrende lagerfa-
ciliteter, som er omfattet af pakkeriet.
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Hvis pakkeriet alene pakker primaerproducentens egne produkter, s er pakning fortsat en del
af primaerproduktionen. Landbrugsstyrelsen skal derfor kontrollere pakkeriet i forbindelse med
kontrollen af ejendommens @vrige arealer og faciliteter, der bruges til primaerproduktionen.

Opbevaring af afgrgder, bdde for og efter pakning, samt handtering af ny emballage skal fo-
regd hygiejnisk forsvarligt og beskyttet mod skadedyr.

Hvis afgrgderne vaskes eller handteres i vand, skal vandet vaere af drikkevandskvalitet eller
tilsvarende passende kvalitet (se afsnit om 4.7.5 om vand).
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5. Efter kontrolbesgget

OBS! Eventuelle fejl konstateret pa andre kontrolopgaver udfgrt sammen med foder- og hygiej-
nekontrol (frugt og gr@ntkontrol), f.eks. “Pesticid” eller “KO-kontrol” har ikke betydning for ske-
mastatus pa kontrolopgave 5131_AA.

5.1 Kontrolbesgg uden afvigelser

KSK skal have status "FSO”".

Ok brevet tjekkes automatisk ind til Workzone, nar KSK tjekkes ind fra VAKS Offline.
Den Kontrolforberedende rapport — marker, dyr og ggdning laegges manuelt pa sagen.

Ansvarlig og udfgrende enhed skal forblive lokalafdelingen.

Sagen afsluttes “dags dato”, nar det er kontrolleret, at alle relevante dokumenter ligger pa sa-
gen.

5.2 Kontrolbesgg med afvigelser og hgring
KSK skal have status "FIL".

Hgringsbrevet tjekkes automatisk ind til Workzone, ndr KSK tjekkes ind fra VAKS Offline.
Den Kontrolforberedende rapport — marker, dyr og gadning, lsegges manuelt pa sagen.

Eventuelt relevante bilag for kontrolbesgget scannes ind til Workzone, og laagges pa KSK sagen.
Hvis der er taget billeder skal fotoalbum navngives “Fotoalbum-hygiejne CVR XXXXXXXX".

I Workzone udfyldes feltet “plan.afslut” pd KSK-sagen med dato 16 dage frem (skriv "+16d” i
feltet og tryk "Gem”).

Nar hgringsfristen er udlgbet sendes alle sagens dokumenter og bilag til Fedevarestyrelsen pa
mail til Primaerproducenter-fvst@fvst.dk, som opretter en ny sag hos Fgdevarestyrelsen. Mailen
journaliseres p& sagen i Workzone, og sagen lukkes, nar det er kontrolleret, at alle gvrige rele-
vante dokumenter ogsa ligger pa sagen. Ansvarlig og udfgrende enhed p3a sagen i Landbrugs-
styrelsen er fortsat lokalafdelingen.

Nar afggrelsesbrevet modtages fra Fgdevarestyrelsen genabnes sagen og brevet laegges pa.
Husk at lukke sagen igen.

Tip: For at sikre at sager, hvor hgringsfristen er udlgbet, videresendes til behandling i Fadeva-
restyrelsen, kan du oprette et abonnement i Workzone, s§ alle dine 8bne sager med "plan af-
sluttet til og med i g8r” sendes p8 mail til dig hver morgen.
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6. Tidsregistrering

Tiden, der skal noteres i KSK, er tiden p& ejendommen, altsd ankomst tidspunkt og afgangs-
tidspunkt.

Den samlede tid (forberedelse, kgrsel, tid pa ejendommen og sagsbehandling) skal noteres i
mTID.

Fgdevarehygiejnekontroller registreres under produktnummer: 55131, med underaktivitet
"Kontrol pa stedet”.

Der noteres et eftersyn pr. besgg.

7. Ikrafttreeden og ajourfgring af instruksen

Denne instruks traeder i kraft 1. marts 2021.

Ansvarlig for ajourfgring af instruksen er, Foder- og Fgdevaresikkerhed, Fgdevarestyrelsen
samt Fysisk Jordbrugskontrol, Landbrugsstyrelsen.

8. Fortegnelse over bilag og vejledningsmate-
riale

Bilag 2. Frugt og grgnt, fokusliste fgdevarehygiejnekontrol.

Kommissionens Vejledning om im@degaelse af mikrobiologiske risici i friske frugter og grgntsager
i primaerproduktionen gennem god hygiejne (2017/C 163/01)
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